MENU SA GANA BONA

CUCINA TRADIZIONALE BARBARICINA

Aperitivo di benvenuto

Crema di latte di pecora
Lardo suino di Sa Mandra e spezie

Antipasto Sardo
Ricotta Gentile e Miele

Selezione di 3 formaggi pecorini della nostra produzione
di stagionature diverse con confetture naturali

Verdure in agrodolce o alla griglia

Selezione di 3 salumi della nostra produzione con olive marinate

Coratella, Animelle, Cordula o Tattaliu
(Vioffriamo un antipasto caldo tra questi in base alla disponibili.lﬁ)L‘ _
(We offer one hot Sardinian starter from this selection, subject to availability)

Le nostre paste

Pistigione (Fregula rustica)

Macarrones de punzu
Ravioli

(Vioffriamo due tra questi primi in base alla disponibilita)
(We offer a choice of two starters from the following selection, subject to availability)

11 Vino

Cantina Sella & Mosca - Alghero
Calice di benvenuto con Torbato

Condimenti stagionali
Dall’allevamento
Maialetto allo spiedo stillato con gocce di lardo
Pecora o cinghiale
Condimenti stagionali
Dalla terra
Verdure fresche del territorio
Dulcis in fundo
Pasticeeria secca tipica
Sevada con aranzada
Pane Carasau
Acqua naturale e frizzante
Caffe
Digestivi: Mirto e Abbardente
Dal fuori ment

Bibite Bio Levico
Biocola, Chinotto, Aranciata, Limonata, Acqua Tonica

€3,00
Birra Ichnusa/ Ichnusa Non Filtrata

€ 4,00

Cala Reale - Vermentino di Sardegna DOC
Cannonau di Sardegna DOC - Riserva
(I'bottiglia ogni due commensali)
(One bottle included every two people)




